Manual Técnico

NOMBRE DEL
BRODUCTO DESENGRASANTE PARA COCINA
N T DESENGRASANTE A BASE DE SURFACTANTES
DEFINICION TECNICA ESTABILIZADOS
) Es un producto disefiado para la limpieza de grasas duras,
DESCRIPCION cochambre y suciedad en varias superficies de cocina,
comedores, restaurantes, etc.
Apariencia FisiCa.........c.coouviiieiiieninenn. Liquido rojo claro
ESPECIFICACIONES OlOr e caracteristico
DEL PRODUCTO PH e, 11.00-11.50
Densidad.........ccovviiiiiii 0.90 -1.00
APLICACION Se usa directo sobre la superficie y luego se limpia con un
trapo.
Remueve la suciedad pesada en superficies que contengan
FUNCIONALIDAD mucha grasa, cochambre, suciedad para areas de cocina,
comedores industriales, restaurantes, etc.
SOLUBILIDAD Soluble en agua
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AB-0330 Manual Técnico

ALMACENAJE Los recipientes deberan manteperse en un lugar fresco y seco.
Almacenar a temperatura ambiente.

Evitar el contacto con piel y ojos, asi como también respirar
vapores. El contacto con el material puede irritar ojos y piel.

No debe emplearse ningun solvente para limpiar la piel, ya que
esto incrementa la rapidez de penetracion.

removidos inmediatamente. Lavar la ropa contaminada con
agua y jabon antes de volverla a usar.

Lavarse las manos en caso de contacto con abundante agua y
jabon.

N
! SALUD Ropa, zapatos y otros objetos contaminados deben de ser

Para mas informaciéon consultar la SDS.

\ m IMPORTANTE:

Todas las indicaciones de nuestros boletines son fruto de nuestra experiencia y conocimiento, por lo que pueden
tomarse como optimas orientaciones. Pero debido a que en la preparacién y aplicacion de los materiales
intervienen multiples factores ajenos a nuestro control, el usuario final deberd comprobar elaborando una
muestra previa en sus instalaciones, el resultado final obtenido con este producto, asumiendo la responsabilidad
de su aplicacion.
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